Tabla de alérgenos de nuestros platos
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Coémo marcar: X = el plato lo lleva. O = puede tenerlo por contacto cruzado que no se puede evitar (avisalo al cliente).

Leyenda: Gluten = cereales que contengan gluten (trigo, incluidas espelta y khorasan, centeno, cebada, avena). Leche = incluida la lactosa. Frutos de
cascara = almendra, avellana, nuez, anacardo, pacana, nuez de Brasil, pistacho y macadamia (el cacahuete va aparte). Sulfitos = didéxido de azufre y
sulfitos por encima de 10 mg/kg o 10 mg/l (SO2 total). Salvo los sulfitos, cada uno incluye los productos elaborados a partir de él. Lista y excepciones:

anexo II del Reglamento (UE) 1169/2011.



